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Edllto/nall dela Unlveréldad Cuadernos de procedlr.n/lentos de construccion seguridad  Cabo, Alberto Domingo 9788497055314 Libro Espafia 275
Politécnica de Valencia v salud en la construccién
Scielo Argentina Accién de distintos coagulantes para la eliminacion de Abramovich, B. Informe Argentina
Cryptosporidium spp. en el proceso de potabilizacion del ISSN0325754122 11
aeua
Ediciones Diaz de Santos Manual de coordinacion de seguridad y salud en las obras  Rubio Romero, Juan Carlos 2005 Libro Espafa 949
de construccion
Ediciones Diaz de Santos Métodos de analisis microbiologicos de alimentos Allaert Vandevenne, Corrie 2002 9788499699233 Libro Espafia 267
Red Ciencia UANL Pantanos construidos para tratamiento de agua residual ~ Vidales Contreras, Juan A. |SSN14059177102 Informe México g
Red Papeles de Poblacion Evolucion de las maquiladoras y el rol del gobierno y del Carrillo, Jorge |SSN1405742580 Informe México 28
mercado en la seeuridad en el trabaio
Ediciones Diaz de Santos Microbiologia alimentaria: metodologia analitica para Pascual Anderson, Maria del 2000 9788499699981 Libro Espafia 463
Editorial Universitaria Desarrollo de una tecnologia para la conservacion de Huerta Espinosa, Victor Manuel tesis Cuba
jicama por procesamiento minimo. Arquitectura y 74
Urbanismo. V.22 n.2. 2001
Ediciones Diaz de Santos Ciencia y tecnologia culinaria (Fundamentos cientificos de  Bello Gutiérrez, José Libro Espafia
los procesos culinarios implicados en la restauracion 1998 286
colectiva)
Editorial Universitaria El color en la industria de los alimentos Manresa Gonzalez, Ada 9789591605825 Libro Cuba 74
Marcombo Evacuacion de aguas residuales en edificios Soriano Rull, Albert 2007 9781449209384 Libro Espafia 221
Editorial Universitaria Evaluacion objetiva de la calidad sensorial de alimentos Zamora Utset, Esperanza 9789591605818 Libro Cuba 71
procesados
Editorial Universitaria Evaluacion sensorial aplicada a la investigacion, desarrollo  Torricella Morales, Raul G. Libro Cuba
y control de la calidad en la Industria Alimentaria 9789591605771 138
Mundi-Prensa Eliamoén Ibérico: de la dehesa al paladar Ventanas, JesUs 2006 9781449211646 Libro Espafia 145
Mundi-Prensa l\/;\c)roblolugla fur de (3a. Suarez Lepe, José Antonio 2003 9781449211936 Libro Espafia 717
ed.
Universidad C de Madrid Evaluacion de la implantacion del sistema de analisisde  Celaya Carrillo, Carlos Tesis Espafia
peligros y puntos de control critico (APPCC) en las 369
fias industrias ias dela idad de
Madrid
Mundi-Prensa Operaciones unitarias en la ingenieria de alimentos Ibarz, Albert 2005 9781449211950 Libro Espafia 874
Mundi-Prensa Procesos de conservacién de alimentos (2a. ed.) Casp Vanaclocha, Ana 2003 9781449212018 Libro Espafia 477
Marcombo Fiabilidad v seguridad de procesos industriales Creus Solé, Antonio 1991 9781449209391 Libro Espafia 125
Fundacion Luis Fernandez Velasco Higiene industrial aplicada Falagén Rojo, Manuel Jesus 2001 Libro Espafa 844
D - Pontificia Universidad Javeriana  Seguridad y salud en la construccion masiva de vivienda Solis Carcafio, Romel 01203592 Informe Colombia 29
en México: caso de estudio
D - Instituto de Investigaciones para 30 afios de trabajos de investigacion desarrollo realizados Yanez Querejeta, Jesus Libro Cuba
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la Industria Alimentaria obtencién. caracteristicas v utilizacién
D - Instituto de igaci para Carner d: ani de los huesos de aves, Mella, Rosa Maria de la Libro Cuba
la Industria Alimentaria cerdos y reses: obtencion, caracteristicas y utilizacion 9789591610560 132
D - Instituto de Investigaciones para  Conservacién de productos carnicos por calor Mella, Rosa Maria de la 9789591610614 Libro Cuba 108
la Industria Alimentaria
D- Instltu.to d.e Investl.gaclones para Elcurado de la carney la elaboracion tradicional de piezas Andujar, Gustavo 9789591610638 Libro Cuba 105
la Industria Alimentaria curadas ahumadas
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la Industria Alimentaria industria cdrnica cubana
D- Instltu.to d.e Investl.gaclones para Quimicay bioquimica de la carne y los productos carnicos  Andujar, Gustavo 9789591610591 Libro Cuba 126
la Industria Alimentaria
D - Instituto de Investigaciones para  Sacrificio y deshuese de cerdos: experiencias en el Gonzalez Sotolongo, Ana M. Libro Cuba
la Industria Alimentaria Instituto de Investigaciones para la Industria Alimenticia 9789591610621 49
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El Cid Editor | apuntes Alimentos transgénicos: un riesgo serio para la salud Altieri, Miguel Informe Argentina 17
iAhora disponible en su suoermercado!
El Cid Editor | apuntes Cerveza Simonazzi, Analia Informe Argentina 21
El Cid Editor | apuntes Investigacion cualitativa de la industria quesera y andlisis ~ Colina, Juan Manuel de la Informe Argentina 23
del caso
El Cid Editor | apuntes Proceso de fabricacién, calidad y anélisis empleado en Cruz Rodriguez, Salvador Informe Argentina 12
una fébrica de enlatados del mar
Editorial Universitaria Actividad antihipertensiva de fracciones peptidicas Torruco, Juan Informe Cuba
obtenidas por ultraflltracl?n a partir delfruol I|rT|a 08644497 6
(Phaseolus lunatus). Ciencia y Tecnologia de Alimentos
Vol 18 Niimera Fsnecial 2008
Editorial Universitaria Aumento de la calidad sensorial de la cerveza corriente. Carrillo Ullox, Raul Informe Cuba
Ciencia y Tecnologia de Alimentos Vol. 12, No. 1, 2002 08644497 7
Editorial Universitaria Caracteristicas de los embarques de trigo recibidos porel  Alvarez Gonzalez, Marta B. Informe Cuba
puerto d§ La Hal?ana en los afios 1994 al 1998. Ciencia y 08644497 6
Tecnologia de Alimentos Vol. 11, No.1, 2001
Editorial Universitaria Caracterizacion de los compuestos volatiles de un Pino Alea, Jorge Informe Cuba
saborizante de queso azul. Ciencia y Tecnologia de 08644497 6
Alimentos Vol. 12. No. 1. 2002
Editorial Universitaria Caracterizacion del dulce tipico de camote (Ipomoea Ramos Cassellis, Maria E. Informe Cuba
batatas) de Puebla, México. Ciencia y Tecnologia de 08644497 6
Alimentos Vol. 18. Nimero Especial. 2008
Editorial Universitaria Caracterizacion fisicoquimica y funcional de la goma de Pacheco Aguirre, Jesse A. Informe Cuba
flamboyan (Delonix regia). Ciencia y Tecnologia de 08644497 7
Alimentos Vol. 18, Niimero Especial, 2008
Editorial Universitaria Maduracién acelerada de un queso de pasta hilada para  Camejo Corrales, Juana Informe Cuba
pizza. Ciencia y Tecnologia de Alimentos Vol. 18, Nimero 08644497 10
Especial. 2008
Editorial Universitaria Manipulacién y procesamiento del camardn de cultivo. Flores Gutiérrez, Eduardo R. Informe Cuba
Ciencia y Tecnologia de Alimentos Vol. 12, No. 1, 2002 08644497 6
Editorial Universitaria Modelacién del secado del tasajo. Ciencia y Tecnologia de  Andujar Robles, Gustavo 08644497 Informe Cuba 10
Alimentos Vol. 11. No. 2. 2001
Editorial Universitaria Modificaciones tecnoldgicas en el proceso de elaboracion  Arencibia Labrada, Idelsa Informe Cuba
de sardlna’s en aceite. Flencla y Tecnologia de Alimentos 08644497 6
Vol. 18, Nimero Especial, 2008
Editorial Universitaria Nuevos sabores para el yogur de soya. Ciencia y Ortega Luis, Ariel G. 08644497 Informe Cuba 7

Tecnologia de Alimentos Vol. 11. No. 2, 2001



Editorial Universitaria Obtencion de cepas microbianas con actividad Cortada Curras, Arelys Informe Cuba

degradadora sobre agentes tensoactivos. Ciencia y 08644497
Tecnologia de Alimentos Vol. 11. No.1. 2001
Editorial Universitaria Obtencion de oleorresina de cilantro. Ciencia y Tecnologia Borges Galindo, Pedro T. 08644497 Informe Cuba
de Alimentos Vol. 10. No. 2. 2000
Editorial Universitaria Optimizacién de la obtencién de un sabor a carne Gutiérrez Rodriguez, Sarah L. Informe Cuba
mediante evaluacion sensorial. Ciencia y Tecnologia de 08644497
Alimentos Vol. 10. No. 2. 2000
Editorial Universitaria Parametros de comportamiento bioquimico de un Mejias Taquechel, Elizabeth Informe Cuba
preparado de invertasa. Ciencia y Tecnologia de 08644497
Alimentos Vol. 12. No. 1. 2002
Editorial Universitaria Produccion de tempeh en bolsas de polietileno. Cienciay ~ Morales Riverén, Dulce Maria Informe Cuba
Tecnologia de Alimentos Vol. 12, No. 1, 2002 08644497
Estacion Experimental de Pastos y Caracteristicas de los embarques de trigo recibidos por el ~ Alvarez Gonzalez, Marta B. Informe Cuba
Forrajes Indio Hatuey puerto de La Habana en el afio 2000. Ciencia y Tecnologia 08644497
de Alimentos Vol. 11. No.2. 2001
Estacion Experimental de Pastos y Definicién y comprobacién de los regimenes de Santos Lorenzo, Francisco R. Informe Cuba
Forrajes Indio Hatuey tratamiento térmico en productos cdrnicos. Ciencia y 08644497
Tecnologia de Alimentos Vol. 11. No. 2. 2001
Estacién Experimental de Pastos y Desarrollo de una base de datos para umbrales de Almora Almora, Karina Informe Cuba
Forrajes Indio Hatuey deteccion de olor de compuestos volatiles. Ciencia y 08644497
Tecnologia de Alimentos Vol. 11. No. 2. 2001
Estacion Experimental de Pastos y Deshidratacién osmética de mango a diferentes Panadés Ambrosio, Gloria C. Informe Cuba
Forrajes Indio Hatuey condiciones de vacio pulsante. Ciencia y Tecnologia de 08644497
Alimentos Vol. 12. No. 2. 2002
Estacién Experimental de Pastos y Durabilidad de la mantequilla grado C a diferentes Camejo Corrales, Juana Informe Cuba
Forrajes Indio Hatuey temperaturas. Ciencia y Tecnologia de Alimentos Vol. 11, 08644497
No.1.2001
Estacion Experimental de Pastos y Efecto del concentrado de soya en el jamén cocido. Guerra Alvarez, Maria A. Informe Cuba
Forrajes Indio Hatuey Ciencia y Tecnologia de Alimentos Vol. 18, Nimero 08644497
Especial. 2008
Estacion Experimental de Pastos y Estudio de conservacion de pastas alimenticias. Cienciay  Pérez Martinez, William A. Informe Cuba
Forrajes Indio Hatuey Tecnologia de Alimentos Vol. 12, No. 2, 2002 08644497
Estacion Experimental de Pastos y Estudio de las condiciones de fermentacion para la Cisneros Pestana, Fernando Informe Cuba
Forrajes Indio Hatuey obtencién de un sabor de queso azul. Ciencia y Tecnologia 08644497
de Alimentos Vol. 12. No. 1. 2002
Estacién Experimental de Pastos y Evaluacion de 5 cepas de levadura panadera de utilidad Abreu Mirabal, Jesus Informe Cuba
Forrajes Indio Hatuey industrial. Ciencia y Tecnologia de Alimentos Vol. 11, No.1, 08644497
2001
Estacion Experimental de Pastos y Evaluacion del estado nutricional de un grupo de adultos ~ Forbe Hernandez, Tamara Y. Informe Cuba
Forrajes Indio Hatuey jovenes y su relacion con el riesgo de aparicion de algunas
enfermedades crénicas no transmisibles. Ciencia y 08644497

Tecnologia de Alimentos Vol. 18, Nimero Especial, 2008

Estacion Experimental de Pastos y Evaluacion fisica y funcionalidad bioldgica de extrudidos ~ Ruiz, Jorge Informe Cuba

Forrajes Indio Hatuey de maiz incorporados con hidrolizados proteinicos.
Ciencia y Tecnologia de Alimentos Vol. 18, Nimero
Fenecial 2008

08644497

Estacion Experimental de Pastos y Evaluacion sensorial de puré de tomate en envases Rodriguez Alvarez, lvania Informe Cuba
Forrajes Indio Hatuey electrosoldados. Ciencia y Tecnologia de Alimentos Vol. 08644497

12.No.2.2002
Estacion Experimental de Pastos y Fermentacion alcohélica de mucilago de café con Arias, M. Informe Cuba
Forrajes Indio Hatuey levadura Saccharomyces cerevisiae. Ciencia y Tecnologia 08644497

de Alimentos Vol. 11. No.1. 2001
Estacion Experimental de Pastos y Fermentacion lactica del mucilago de café. Ciencia y Henao, L. M. 08644497 Informe Cuba
Forraies Indio Hatuev Tecnologia de Alimentos Vol. 11. No.1. 2001
Estacion Experimental de Pastos y Influencia de los cultivos tratados térmicamente sobre la  Suarez-Solis Pérez, Vladimir Informe Cuba
Forrajes Indio Hatuey maduracion del queso. Ciencia y Tecnologia de Alimentos 08644497

Vol. 12. No. 2. 2002
Estacion Experimental de Pastos y Influencia de los parametros de clasificacion sobre la Ruiz Hernandez, Adolfo Informe Cuba
Forrajes Indio Hatuey estabilidad del cuajo de Rhizomucor miehei. Ciencia y 08644497

Tecnologia de Alimentos Vol. 11, No.1, 2001

Estacién Experimental de Pastos y Relaciones de agua en el tasajo en proceso. Ciencia y Anddjar Robles, Gustavo 08644497 Informe Cuba
Forraies Indio Hatuev Tecnologia de Alimentos Vol. 11. No.1. 2001
Estacién Experimental de Pastos y Resefia: afectacion de las caracteristicas sensoriales de la  Herrera de la Fuente, Hortensia Informe Cuba
Forrajes Indio Hatuey carne recuperada mecdnicamente. Ciencia y Tecnologia 08644497

de Alimentos Vol. 11. No.1. 2001
Estacién Experimental de Pastos y Resefia: aprovechamiento del avestruz. Ciencia y Gonzélez Sotolongo, Ana M. 08644497 Informe Cuba
Forraies Indio Hatuev Tecnologia de Alimentos Vol. 12. No. 1, 2002 .
Estacion Experimental de Pastos y Resenfa: efecto de las altas presiones sobre algunos Guerra Alvarez, Maria A. Informe Cuba
Forrajes Indio Hatuey aspectos de calidad de la carne y productos cérnicos. 08644497

Ciencia y Tecnologia de Alimentos Vol. 12, No. 2, 2002

Estacion Experimental de Pastosy ~ Resefia: la industria alimentaria frente a los desafios del ~ Valdés Fraga, Lourdes Informe Cuba
Forrajes Indio Hatuey nuevo milenio. Ciencia y Tecnologia de Alimentos Vol. 11, 08644497

No. 2.2001
Estacion Experimental de Pastos y Tecnologia y principales caracteristicas de una nueva Camejo Corrales, Juana Informe Cuba
Forrajes Indio Hatuey variedad de queso cubano “Zaza”. Ciencia y Tecnologia de 08644497

Alimentos Vol. 12. No. 2. 2002
Instituto de igaci parala T i bioldgico de vinazas de destilerias. Cienciay ~ Arias, Mario Informe Cuba
Industria Alimentaria Tecnologia de Alimentos Vol. 10, No. 2, 2000 08644497
Instituto de igaciones parala T i de vinazas por métodos quimicos. Cienciay  Susial, Pedro Informe Cuba
Industria Alimentaria Tecnologia de Alimentos Vol. 10, No. 2, 2000 08644497
Instituto de Investigaciones parala  Uso de caseinato de calcio en quesos maduros. Cienciay  Suarez-Solis Pérez, Vladimir Informe Cuba
Industria Alimentaria Tecnologia de Alimentos Vol. 11, No. 2, 2001 08644497
Instituto de Investigaciones parala  Utilizacion de sustratos naturales en la propagacion de Godinez Moreira, Silvia A. Informe Cuba
Industria Alimentaria cepas de hongos filamentosos. Ciencia y Tecnologia de 08644497

Alimentos Vol. 12. No. 2. 2002
Editorial Universitaria Caracterizacion fisico, quimico y sensorial de la especie Padrén Barboén, Yamilé Tesis Cuba

Labeo rohita de la presa “La Cidra”, Matanzas. Seleccién
de tesinas en opcién al titulo Lic. en Ciencias Alimentarias

Editorial Universitaria Determinacién de metales pesados en agua, sedimentoy  Garcia Rodriguez, Anisley Tesis Cuba
camarén rosado Farfantepenaeus notialis del Golfo de
Ana Maria. Seleccion de tesinas en opcidn al titulo Lic. en
Ciencias Alimentariac

Editorial Universitaria Determinacion del tiempo de vida Gtil del camarén de Rosales Galan, Yaneivis Tesis Cuba
cultivo Litopenaeus vannameialmacenado en hielo.
Seleccién de tesinas en opcion al titulo Lic. en Ciencias
Alimentarias

Editorial Universitaria Diagnéstico sobre la administracién de alimentos en una  Rodriguez Hechevarria, Katia Tesis Cuba
instalacion hotelera. Seleccidn de tesinas en opcidn al
titulo Lic. en Ciencias Alimentarias

Editorial Universitaria Durabilidad de la langosta entera cruda por dos métodos ~ Perdomo Besada, Gisell Tesis Cuba
de congelacion. Seleccion de tesinas en opcion al titulo
Lic. en Ciencias Alimentarias
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Editorial Universitaria

Editorial Universitaria

Editorial Universitaria
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Efectividad de la ultracongelacion para el control de la
melanosis en cola de langosta Panulirus argus. Seleccion
de tesinas en opcion al titulo Lic. en Ciencias Alimentarias

Elaboracion de un rollo de carne de cerdo reestructurado.
Seleccion de tesinas en opcidn al titulo Lic. en Ciencias
Alimentarias

Estimacion de la calidad antioxidante de la dieta en dos
residencias del adulto mayor. Seleccién de tesinas en
opcion al titulo Lic. en Ciencias Alimentarias

Estudio comparativo de la calidad de la oferta alimentaria
en dos comedores de secundaria bésica. Seleccién de
tesinas en opcidn al titulo Lic. en Ciencias Alimentarias

Estudio comparativo de los principales habitos de vida
con el crecimiento fisico en adolescentes de dos
secundarias bésicas de La Lisa. Seleccién de tesinas en
ancién al titula lic en Cienciac Alimentariac

Evaluacion de la aplicacion de coberturas de quitosana en
la conservacion de tomates. Seleccion de tesinas en
opcion al titulo Lic. en Ciencias Alimentarias

Evaluacién de la calidad del servicio en el restaurante "Los
Doce Apéstoles". Seleccion de tesinas en opcién al titulo
Lic. en Ciencias Alimentarias

Evaluacion del estado nutricional de adultos mayores
institucionalizados en dos residencias de la capital.
Seleccién de tesinas en opcién al titulo Lic. en Ciencias
Alimentarias

Evaluacién dietética nutricional de la oferta alimentaria
del comedor obrero del CIS “ La Pradera”. Seleccién de
tesinas en opcion al titulo Lic. en ciencias alimentarias

Evaluacién dietético- nutricional de la oferta alimentaria
en un comedor estudiantil de la Universidad de Ciencias
Informaticas. Seleccion de tesinas en opcidn al titulo Lic.
en Ciencias Alimentarias

Evaluacién sensorial de la firmeza del camarén de cultivo
Litopenaeus vannamei. Seleccion de tesinas en opcion al
titulo Lic. en Ciencias Alimentarias

Gestion Higiénica en una instalacion hotelera de Ciudad
de La Habana. Seleccion de tesinas en opcion al titulo Lic.
en Ciencias Alimentarias

Preservacion de pepinos mediante el empleo de
coberturas de quitosana. Seleccion de tesinas en opcion al
titulo Lic. en Ciencias Alimentarias

Propiedades antioxidantes de los extractos
hidroalcohdlicos de diferentes variedades de albahaca.
Seleccion de tesinas en opcidn al titulo Lic. en Ciencias
Alimentariac

Relacién de la alimentacién con el crecimiento fisico en
grupo de adolescentes de secundaria basica. Seleccion de
tesinas en opcion al titulo Lic. en Ciencias Alimentarias

Riesgo de enfermedades crénicas no trasmisibles en los
trabajadores del Centro Internacional de Salud La
Pradera. Seleccion de tesinas en opcidn al titulo Lic. en
Ciencias Alimentarias

Valoracién del estado nutricional de ancianos
institucionalizados en Ciudad de La Habana. Seleccion de
tesinas en opciodn al titulo Lic. en Ciencias Alimentarias

Actividad Antioxidante de Pulpas y Jugos Comerciales de
Tamarindo. Cuba Farmacia Alimentos 2004, VIl Encuentro
Ibero Americano sobre las Ciencias Farmacéuticas y
Alimentarias

Blanqueo del Aceite de Amaranto (A hypochondriacus).
Cuba Farmacia Alimentos 2004, VI Encuentro Ibero
Americano sobre las Ciencias Farmacéuticas y Alimentarias

Caracteristicas fisicoquimicas de la fibra de sabila (Aloe
bar is). Cuba Farmacia Ali 2004, VII
Encuentro Ibero Americano sobre las Ciencias
Farmacéuticas v Alimentarias

Cinética del comportamiento de un cultivo iniciador en un
embutido fermentado de carne de cerdo utilizando los
extensores texturizados de soya (...). Cuba Farmacia
Alimentos 2004, VIl Encuentro Ibero Americano sobre las
Ciencias Farmacéuticas y Alimentarias

Comparacion de los extractos enzimaticos crudos
obtenidos de cepas de A oryzae y B licheniformis (...).
Cuba Farmacia Alimentos 2004, VIl Encuentro Ibero
Americano sobre las Ciencias Farmacéuticas y Alimentarias

Comparacion de un embutido de carne de cerdo con
extensores, fermentado con cultivos iniciadores en sus
variantes crudo y tratado térmicamente. Cuba Farmacia
Alimentos 2004, VIl Encuentro Ibero Americano sobre las
Ciencias Farmacéuticas y Alimentarias

Comportamiento en leche fermentada de los indicadores
fisico quimicos y viabilidad de los microorganismos
probidticos. Cuba Farmacia Alimentos 2004, VII Encuentro
Ibero Americano sobre las Ciencias Farmacéuticas y
Alimentariac

Contribucion de Cuba a la produccion cientifica en la
tematica “Evaluacion Sensorial” (1990 2000). Cuba
Farmacia Alimentos 2004, VIl Encuentro Ibero Americano
sobre las Ciencias Farmacéuticas y Alimentarias

Desarrollo de un menu para nifios de dos a seis afios de
edad para mejorar su estado nutricio. Cuba Farmacia
Alimentos 2004, VIl Encuentro Ibero Americano sobre las
Ciencias Farmacéuticas y Alimentarias

Desarrollo de una bebida refrescante en polvo fortificada
con proteinas. Cuba Farmacia Alimentos 2004, VII
Encuentro Ibero Americano sobre las Ciencias

Farmacéuticas v Alimentarias
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Desgomado y Neutralizado del aceite de Amaranto (A
hypochondriacus). Cuba Farmacia Alimentos 2004, VII
Encuentro Ibero Americano sobre las Ciencias
Farmacéuticas v Alimentariac

Determinacion del contenido de azicares en miel de
Melipona beeicheii. Cuba Farmacia Alimentos 2004, VII
Encuentro Ibero Americano sobre las Ciencias
Farmacéuticas v Alimentarias

Diferenciacién sensorial de miel de Apis mellifera y
Melipona beeicheii. Cuba Farmacia Alimentos 2004, VII
Encuentro Ibero Americano sobre las Ciencias
Farmacéuticas v Alimentariac

Disefio de mezcla D 6ptimo: su aplicacion en el desarrollo
de un embutido fermentado (...). Cuba Farmacia
Alimentos 2004, VIl Encuentro Ibero Americano sobre las
Ciencias Farmacéuticas y Alimentarias

Efecto antagdnico de un cultivo iniciador sobre el
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Capitulo 61 Utilizacion, almacenamiento y transporte de
productos quimicos. En: enciclopedia de la OIT

Capitulo 62 Minerales y productos quimicos para la

agricultura. En: enciclopedia de la OIT

Capitulo 63 Metales: propiedades quimicas y toxicidad.

En: enciclopedia de la OIT

Capitulo 64 Agricultura y sectores basados en recursos

naturales. En: enciclopedia de la OIT

Capitulo 65 Industria de las bebidas. En: enciclopedia de la

oI

Capitulo 66 Pesca. En: enciclopedia de la OIT

Capitulo 67 Industria alimentaria. En: enciclopedia de la

oI

Capitulo 68 Industria forestal. En: enciclopedia de la OIT

Capitulo 69 Caza. En: enciclopedia de la OIT

Capitulo 7 Sistema nervioso. En: enciclopedia de la OIT

Capitulo 70 Ganaderia y cria de animales. En: enciclopedia

delaOIT

Capitulo 71 Industria de la madera. En: enciclopedia de la

o

Capitulo 72 Industria del papel y de la pasta de papel. En:

enciclopedia de la OIT

Capitulo 73 Hierro y acero. En: enciclopedia de la OIT

Capitulo 74 Minas y canteras. En: enciclopedia de la OIT

Capitulo 75 Petrdleo: prospeccion y perforacion. En:

enciclopedia de la OIT

Capitulo 76 Produccién y distribucién de energia eléctrica.

En: enciclopedia de la OIT

Capitulo 77 Procesado quimico. En: enciclopedia de la OIT

Capitulo 78 Petroleo y gas natural. En: enciclopedia de la

o

Capitulo 79 Industria farmacéutica En: enciclopedia de la

o

Capitulo 8 Sistemas renal y urinario. En: enciclopedia de la

o

Capitulo 80 Industria del caucho. En: enciclopedia de la
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Capitulo 81 Aparatos y equipos eléctricos. En:

enciclopedia de la OIT

Capitulo 82 Metalurgia y metalisteria. En: enciclopedia de

laoIT

Capitulo 83 Microelectrénica y semiconductores. En:

enciclopedia de la OIT

Capitulo 84 Vidrio, cerdmica y materiales afines. En:

enciclopedia de la OIT

Capitulo 85 Industria de las artes graficas, fotografia y
reproduccion. En: enciclopedia de la OIT

Capitulo 86 Carpinteria. En: enciclopedia de la OIT

Capitulo 87 Confeccion y productos textiles acabados. En:

enciclopedia de la OIT

Capitulo 88 Cuero, pieles y calzado. En: enciclopedia de la
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Capitulo 89 Industria de productos textiles. En:
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Capitulo 9 Sistema reproductor. En: enciclopedia de la OIT

Capitulo 90 Construccién y mantenimiento aeroespacial.

En: enciclopedia de la OIT

Capitulo 91 Vehiculos de motor y maquinaria pesada. En:

enciclopedia de la OIT

Capitulo 92 Construccién y reparacion de buques y
embarcaciones de recreo. En: enciclopedia de la OIT

Capitulo 93 Construccién. En: enciclopedia de la OIT

Capitulo 94 Servicios de educacién y formacion. En:

enciclopedia de la OIT
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Red Universidad de Los Andes
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Red Universidad de Los Andes

Red Universidad de Los Andes

Capitulo 95 Servicios de seguridad y de emergencia. En:
enciclopedia de la OIT

Capitulo 96 Actividades artisticas, culturales y recreativas.
En: enciclopedia de la OIT

Capitulo 97 Centros y servicios de asistencia sanitaria. En:
enciclopedia de la OIT

Capitulo 98 Hoteles y restaurantes. En: enciclopedia de la
o

Capitulo 99 Oficinas y comercio minorista. En:
enciclopedia de la OIT

Gestion de la seguridad y salud en el trabajo segiin OHSAS
18001: actitudes y percepciones de empresas certificadas

Presente y futuro de la seguridad alimentaria en
restauracion colectiva

Preservacion de productos frutales minimamente
procesados mediante la aplicacién de luz UV y su
combinacién con otras tecnologias emergentes
Andlisis de los posibles factores de riesgo a desarrollar
obesidad en grupos de estudiantes de primer afio de la
Universidad de las Ciencias Informaticas

Cambios en el grado alcohélico durante la elaboracién del
elixir de ron

Desarrollo de un método para la determinacion de aceites
esenciales en bases especiadas secas

Desarrollo de un método por SPME para la determinacién
del perfil de compuestos volatiles en cerveza

Desarrollo de vegetales fermentados con cepas
iniciadoras potencialmente probidticas

Determinaci6n de las temperaturas de secado para la
obtencién de un sabor café en polvo

Determinacion de los rendimientos en carnes de res, pollo
y cerdo, en un hotel del grupo Gran Caribe. S.A.

Diagnéstico de calidad en el Restaurante Italiano
Maraka’s del Hotel Saint John’s

Documentos técnico-normalizativos para el control de la
calidad sensorial de la miel de abeja

Efecto de la dieta y los habitos de vida de adultos jévenes
y su relacion con el riesgo de aparicion de enfermedades
crénicas no transmisibles

El roble usado en Cuba para el afiejamiento del ron :
caracteristicas fisico-quimicas, sensoriales y anatémicas

Empleo de coberturas a partir de polimeros naturales
como metodo de envasado activo de hortalizas

Empleo de huevas de Clarias gariepinus como extensor en
la elaboracion de masa de hamburguesa

Estrategia para la implantacién de un sistema de gestion
de la calidad en el Complejo Jayama

Evaluacion de la calidad del producto restauracion en el
Restaurante Buffet “Miramar” del Hotel Melid Habana

Evaluacién de parametros industriales y su influencia en la
calidad del sorbeto

Evaluacion de un sistema de desinfeccion de acelga (Beta
vulgaris var Cicla) mediante ozono acuoso

Evaluacién del impacto 6mico de la elaboracién de
bebidas de suero dulce fermentado

Evaluacion dietética y estilizacion de platos de la Cocina
Tradicional Camagiieyana

Implantacién de la evaluacion sensorial en la produccién
de leche fermentada en la planta paraiso de la empresa
LABIOFAM

Relacion de los habitos de vida con el crecimiento fisico y
estado nutricional en grupos de estudiantes de dos
secundarias basicas pertenecientes al municipio La Lisa

Sistema de cribado computacional para la identificacion
de compuestos p i p en ali
que dafian al ADN: flavonoides

Grasas y Aceites. Vol. 63. Number 4
¢Sabemos reals qué c TH

transgénicos. ecolégicos v funcionales

Cuaderno del alumno empleo doméstico: cocina
doméstica: formacion para el empleo

Manual empleo doméstico: cocina doméstica: formacion
para el empleo

Determinacion del perfil mineral para el etiquetado de
Estudio preliminar del potencial probiético de lactobacilos
aislados de pastizal de una finca lechera. Revista de la
Facultad de Farmacia Vol. 51 (1), 2008

Medicién in situ de los valores de las principales variables
asociadas al proceso de fabricacion de miel y panela de
cafia de azdcar (Saccharum spp. hihrido). Revista de la
Facultad de Farmacia Vol. 50 (2), 2008

Valorizacién de la miel de abejas sin aguijon (Meliponini).
Revista de la Facultad de Farmacia Vol. 50 (2), 2008
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IC Editorial

IC Editorial

IC Editorial

IC Editorial
IC Editorial

IC Editorial

Editorial CEP, S.L.

Editorial CEP, S.L.

Editorial CSIC Conseio Superior de
Ministerio de Educacién de Espafia
Editorial CSIC Conseio Superior de
Editorial CSIC Conseio Superior de
Universitat Jaume I. Servei de
Comunicacid i Publicacions
AENOR - Asociacion Espafiola de
Normalizacién y Certificacion
Editorial CSIC Consejo Superior de
Investigaciones Cientificas
Editorial CSIC Consejo Superior de
Investigaciones Cientificas
AENOR - Asociacion Espafiola de
Normalizacién v Certificacion
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Editorial UOC

Editorial CSIC Consejo Superior de
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Editorial CSIC Consejo Superior de
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Cano Pina
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Editorial UOC
RIL editores

Editorial CSIC Consejo Superior de
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Universitat Politécnica de Catalunya
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Ediciones Diaz de Santos

Editorial Miguel Angel Porrtia

IC Editorial

IC Editorial

IC Editorial
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Dykinson
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Ediciones Diaz de Santos
Ediciones Diaz de Santos

Editorial CSIC Consejo Superior de
Investigaciones Cientificas
Editorial Universitaria

Editorial Universitaria

IC Editorial

Determinacién del nivel dptimo de sustitucion de la
harina de pescado por harina de hidrolizado de plumas en
el alimento para tilapia roja, Oreochromis sp. Ciencia
1201} 12224 72004

Las escandalosas verdades sobre el alimento de tu perro

Grasas y Aceites. Vol. 64. Nro. 1

Evaluacion independiente de un conjunto de proyectos
de la FAO en América Latina en el marco del Programa
Espafia-FAQ

Implicaciones del comercio internacional de bioetanol de
cafia para la seguridad alimentaria en Centroamérica:
oportunidades y retos ante el Acuerdo de Asociacion con
Ia Lnién Furnnea

Los efectos diferenciados de la liberalizacién comercial en
Chile sobre zonas rurales en la VI region de O'Higgins y la
IX regién de la Araucania

Pobreza rural y politicas publicas en América Latinay el
Caribe. Tomo |

Ruta de trabajo del modelo 6ptimo del programa de
alimentacion escolar, con énfasis para la incorporacién de
la agricultura familiar

Seminario sobre politicas agroambientales brasileras para
la seguridad alimentaria y el combate al hambre

Elaboraciones bdsicas y platos elementales con carnes,
aves v caza (UF0068)

Elaboraciones bdsicas y platos elementales con hortalizas,
legumbres secas, pastas, arroces y huevos (UF0066)

Envasado y presentacion de productos de panaderia y
bolleria (UF0295)

Limpieza del mobiliario interior (MF0996 1)
Preelaboracion y conservacion de vegetales y setas
(UF0063)

Seguridad, higiene v proteccién ambiental en hosteleria
Cuaderno del alumno: prevencién de riesgos laborales
Cuaderno del alumno: prevencién de riesgos laborales
Grasas v Aceites. Vol. 64. Nro. 2

Seguridad v prevencién de riesgos en el almacén
Grasas v Aceites. Vol. 64. Nro. 4

Grasas v Aceites. Vol. 64. Nro. 5

Manual de seguridad e higiene industrial para la
formacion en ingenieria

UNE-EN 1SO 22000 Sistemas de gestion de la inocuidad de
los alimentos: cuestionario de analisis y situacion para
ovmes

Grasas y Aceites. Vol. 65. Nro. 1

Grasas y Aceites. Vol. 65. Nro. 2

OHSAS 18001:2007 sistemas de gestion de la seguridad y
salud en el trabaio

OHSAS 18002:2008 sistemas de gestion de la seguridad y
salud en el trabajo, directrices para la implementacion de
OHSAS 18001:2007

Formar, comunicar y negociar: aplicacion a la Prevencion
de Rieseos Laborales

Grasas y Aceites. Vol. 65. Nro. 3

Las proteinas de los alimentos

Manual de seguridad para operadores de carretillas
elevadoras (2a. ed.)

Manual de seguridad para soldadura

Higiene industrial

La cocina del Omega 3 en Chile: dieta mediterranea para
comer bien v vivir meior

Grasas y Aceites. Vol. 66. Nro. 1

Ergonomia 1: fundamentos

Ergonomia 2: confort y estrés térmico

Industria alimentaria: tecnologias emergentes
Prevencion de riesgos laborales

Tecnologia de fluids alimentaris

Ciencia bromatolégica: principios generales de los
alimentos

La innovacién tecnoldgica en el sistema lacteo mexicano y
su entorno mundial

Control de calidad del producto semielaborado (UF 0479)
Control de procesos y seguridad e higiene (UF 1278)

Elaboracion de conservas y cocinados carnicos (UF 0355)

Inst: iones, su 1to, limpieza y
desinfeccion (UF 0008)

Seguridad industrial: manual actualizado para la
formacion de ingenieros (2a. ed.)

Guia de identificacion de filetes y rodajas de pescado de
consumo usual en Espafia

Higiene e inspeccion de carnes. Volumen I:
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